
Zachwycająca kolekcja noży dla profesjonalnych szefów kuchni. 
Każdy model z tej popularnej kolekcji posiada jednolitą konstrukcję 
trzpienia – noże są wykonywane techniką ręcznego kucia z jednego 
kawałka stali i jednolicie hartowane. Precyzja wykonania zapewnia 
doskonały balans i wyważoną konstrukcję, która gwarantuje gładkie  
i równe cięcie za każdym razem.  

Przejście od ostrza do rękojeści jest niemal niezauważalne, a sama 
rękojeść posiada ergonomiczny kształt zapewniający komfort  
użytkowania nawet podczas wielogodzinnej pracy. Rączki są wykonane 
z materiału syntetycznego o dużej wytrzymałości, odporności na 
ścieranie i na temperatury do 130°C – możliwe jest wyparzenie noży 
bez wykorzystanie do tego chemii przemysłowej.

* wszystkie noże są pakowane w pudełkach upominkowych po 1 szt.

LINIA VICTORINOX GRAND MAÎTRE

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

kod lp nazwa dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

7.7203.08G 1 Kuty nóż do jarzyn, wąski 80 254,00 195,00

7.7203.12G 2 Kuty nóż do steków, gładki 120 270,00 208,00

7.7203.12WG 3 Kuty nóż do steków, ząbkowany 120 277,00 213,00

7.7203.15G 4 Kuty nóż kuchenny, wąski 150 356,00 274,00

7.7213.20G 5 Kuty nóż do \letowania, giętki 200 411,00 316,00

7.7223.26G 6 Kuty nóż do plastrowania, 
ry^owany

260 519,00 399,00

kod lp nazwa dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

7.7233.15G 7 Kuty widelec do porcjowania 150 345,00 265,00

7.7303.08G 8 Kuty nóż do jarzyn, zagięty 80 247,00 190,00

7.7303.15G 9 Kuty nóż do trybowania, wąski 150 351,00 270,00

7.7303.17G 10 Kuty nóż Santoku 170 442,00 340,00

7.7403.20G 11 Kuty nóż szefa kuchni, szeroki 170 488,00 375,00

7.7433.23G 12 Kuty nóż do chleba, ząbkowany 230 464,00 357,00
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STERYLIZACJA

DO 110 ⁰C 

Kolekcja Fibrox marki Victorinox to nowy wymiar precyzji krojenia  
– noże starannie zaprojektowane przez zawodowców i dla  
zawodowców. Charakteryzują się doskonale wyważoną konstrukcją  
i ostrzami z walcowanej stali nierdzewnej. Ten wysokiej jakości 
produkt łączy komfort użytkowania, ergonomiczną konstrukcję, 

przyczepną rękojeść z syntetycznego materiału i łatwe w ostrzeniu 
ostrze z imponującą żywotnością. Chropowata struktura rękojeści 
sprawia, że nóż świetnie trzyma się dłoni, a plastrowanie, krojenie, 
siekanie dzięki tym nożom jeszcze nigdy nie było takie proste.

LINIA VICTORINOX FIBROX

1

kod lp nazwa dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

5.2003.15 1 Nóż kuchenny, szerokie ostrze 150 90,00 69,00

5.2003.19 2 Nóż kuchenny, szerokie ostrze 190 126,00 97,00

5.2003.25 3 Nóż kuchenny, szerokie ostrze 250 169,00 130,00

5.2063.20 4 Nóż szefa kuchni 200 157,00 121,00

5.2533.21 5 Nóż do chleba, ząbkowany 116,00 89,00

5.2933.26 6 Nóż cukierniczy, ząbkowany 260 155,00 119,00

kod lp nazwa dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

5.3703.16 7 Nóż do @letowania 160 94,00 72,00

5.3763.20 8 Nóż do @letowania, wąskie ostrze 200 113,00 87,00

5.3813.18 9 Nóż do @letowania, bardzo giętki 180 126,00 97,00

5.6303.15 10 Nóż do trybowania 150 90,00 69,00

7.8033 11 Ostrzałka stalowa, okrągła 230 60,00 46,00

5.4063.18 12 Nóż Szefa kuchni, styl chiński 180 228,00 175,00
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STERYLIZACJA

DO 100 ⁰C 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Podczas tworzenia kolekcji Swiss Classic marki Victorinox pod uwagę 
wzięto każdy aspekt pracy w kuchni – od kluczowych czynności po 
najdrobniejsze detale. Szeroka, funkcjonalna kolekcja obejmuje  
lekkie, nadające się do mycia w zmywarce i sterylizacji (do 100°C) 

noże. Nadzwyczaj twarda walcowana stal nierdzewna użyta  
w doskonale zbalansowanej konstrukcji to gwarancja, że te  
wygodne noże podołają każdemu wyzwaniu.

LINIA VICTORINOX SWISS CLASSIC

kod lp nazwa dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

6.8003.19B 1 Nóż do siekania 190 134,00 103,00

6.8063.20B 2 Nóż do siekania 200 169,00 130,00

6.8503.17B 3 Nóż Santoku 170 143,00 110,00

6.8523.17B 4 Nóż Santoku z karbowaną 
krawędzią

170 185,00 142,00

6.8633.21B 5 Nóż do chleba 210 129,00 99,00

6.8633.26B 6 Nóż do ciasta 260 169,00 130,00

kod lp nazwa dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

6.7403 7 Nóż do obierania, czarny 80 17,00 13,00

6.7433 8 Nóż do obierania, ząbkowane 
ostrze, czarnyy

80 17,00 13,00

6.7863.13B 9 Nóż do masła i sera, czarny 130 85,00 65,00

5.6603.15 10 Nóż do trybowania, czarny 150 86,00 66,00

5.6413.15 11 Nóż do trybowania z zagiętym 
ostrzem, czarnyy

150 86,00 66,00
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LINIA VICTORINOX SWISS CLASSIC
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kod lp nazwa kolor dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

6.7501 1 Nóż do jarzyn, 
zagzagiętięty

czerwony 60 17,00 13,00

6.7503 2 czarny 6060 17,00 13,13,13,000000

6.7601 3

Nóż do ja jarzyrzyn, n, 
głagładkidki

czeczerwony 8ny 800 17,00 13,00

6.7603 44 czarnyrny 8080 17,00 13,00

6.7606.L114 55 ziezielonlony 80y 80 17,00 13,13,0000

6.7606.L118 6 żółżółty 8ty 800 17,00 13,13,13,000000

6.7636.L114 7 NóżNóż do jarzyn, 
ząbkowanyany

zielony 80 17,00 13,13,13,0000

6.7636.L118 8 żółty 80 17,00 13,0000

6.7701 99

NóżNóż do jarzyn, 
gładki

czerwony 100 22,00 17,17,17,000000

6.7703 10 czarny 100 22,00 17,17,17,17,000000

6.7706.L114 1111 zielony 100 22,00 17,17,17,000000

6.7706.L118 1212 żółżółty 1ty 10000 22,00 17,17,000000

kod lp nazwa kolor dł. ostrza
(mm)

cena (PLN/szt.)

6.7731 1313

NóżNóż do do ja jarzyrzyn, n, 
ząbząbkowany

czeczerwony 100 22,00 17,00

6.7733 1414 czaczarnyrny 100 22,00 17,00

6.7736.L4 15 zielonlony 100 22,00 17,00

6.7736.L8 1616 żółżółty 100 22,00 17,17,0000

6.7831 17
Nóż do pomidorów, 
zaokrąglony czubek, 

ząbkowany

czerwony 110 22,00 17,17,17,00

6.7833 18 czarny 110 22,00 17,00

6.7836.L114 19 zielony 110 22,00 17,17,17,0000

6.7836.L118 20 żółty 110 22,00 17,17,17,00

6.7861 21 Nóż do sera i kiełbasy, 
ostrze ząbkowane

czerwony 110 23,00 18,18,18,18,000000

6.7863 22 czarny 110 23,00 18,18,18,0000

6.7936.12L4 23 Nóż do steków 
i pizzy, ząbkowany, 

ostry czubek

zielony 120 33,00 25,25,000000

6.7936.12L8 24 żółty 1ty 120 33,00 25,25,0000

6.7933.12B 25 czarny 120 61,00 47,47,000000
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LINIA VICTORINOX SWISS CLASSIC

kod lp nazwa cena (PLN/szt.)
7.6072 1  J-star obieraczka aluminiowa Julienne 23,00 18,00

7.6070 2 Rex obieraczka aluminiowa 14,00 11,00

7.6070.7 3 Rapid obieraczka aluminiowa 10,00 8,00

7.6079.8 4 Obieraczka uniwersalna, 
ząbkowane ostrze, pozioma, żółta

22,00 17,00

7.6079.4 5 Obieraczka uniwersalna, 
ząbkowane ostrze, pozioma, zielona

22,00 17,00

7.6079.1 6 Obieraczka uniwersalna, 
ząbkowane ostrze, pozioma, czerwona

22,00 17,00

kod lp nazwa cena (PLN/szt.)
7.6079 7 Obieraczka uniwersalna, pozioma, 

ząbkowane ostrze, czarna
22,00 17,00

7.6075.8 8 Obieraczka uniwersalna, 
ząbkowane ostrze, żółta

22,00 17,00

7.6075.4 9 Obieraczka uniwersalna, 
ząbkowane ostrze, zielona

22,00 17,00

7.6075.1 10 Obieraczka uniwersalna, 
ząbkowane ostrze, czerwona

22,00 17,00

7.6075 11 Obieraczka uniwersalna, 
ząbkowane ostrze, czarna

22,00 17,00

kod lp nazwa mm cena (PLN/szt.)
7.6857.3 1 Otwieracz do butelek i puszek 200 64,00 49,00

7.6912.3 2 Otwieracz PET 160 20,00 15,00

7.6924 3 Korkociąg z nożykiem do folii 168x70x40 61,00 47,00

kod lp nazwa mm cena (PLN/szt.)

7.6344 1
Professional nożyce 

do drobiu, czarne
250 186,00 143,00

7.6350 2 Nożyce ze stali nierdzewnej 250 415,00 319,00

7.6363.3 3 Nożyce kuchenne 200 70,00 54,00
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